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Zatozona w 2015 roku przez 2. pokolenie rodziny Stefariskich,
przybylej w 1947 roku z okolic Laon we Francji do Wernersdorf —
dzi§ Wojnarowice, jest mostem taczacym pokolenia oraz kultury.
Dogodna lokalizacja, wiedza zdobywana pod okiem doswiadczonych
praktykéw oraz proces ciaglego doskonalenia, kazdego roku daje

postep w drodze od pedu winorosli do napoju bogéw.

Z miejsca, gdzie mozemy zorganizowa¢ plenerowy event roztacza sic
pickny widok na Slezg i calg winnice. Rozlegly zielony teren daje
szerokie mozliwosci organizacyjne. Na terenie Winnicy mozemy
zorganizowac zaréwno kameralne kolacje jak i eventy dla kilkuset

uczestnikdéw.







KROCHARZ

Kocharz to wroctawski koncept kulinarny. Zajmujemy si¢
jakosciowym cateringiem i obstuga eventéw firmowych. Od stowa
catering zawsze wolelismy okreslenia mobilna restauracja, bo
wierzymy, ze kazde danie podane podczas przyjecia powinno
zachwycad i zaskakiwaé. Zaréwno forma, ale tez najlepszymi

sktadnikami i najwyzszg jakoscia.

Nasza specjalnos¢ to gotowanie na Swiezym powietrzu i obstuga
eventéw w plenerze. Kompleksowo organizujemy eventy
plenerowe w Winnicy Silensi - dobieramy odpowiednie menu,
zajmujemy si¢ logistyka i przede wszystkim gotujemy na zywo w

plenerze!







W cenie kaidej realizaciji

° Degustacja wina wraz ze zwiedzaniem Winnicy

e  Wybrane menu

e  Aranzacja przyjecia w plenerze - w transparentnym
namiocie z widokiem na Winnice lub pod gotym niebem

e  Dostep do calej infrastruktury Winnicy - strefy chillu z
widokiem na Slqiq, gier plenerowych

®  Obsluga kelnerska (czas trwania serwisu: 6h)

e  Elegancka zastawa







Propozycja menu

KROCHARZ



Propozycja menu

Sezonowe

fingerfood

Kotleciki jagniece z consomme
pomidorowym, bobem i
lubezykiem

Mtody ziemniak z gzikiem,
rzodkiewkami, szczypiorkiem i
pudrem z boczku

Mozzarella z truskawkami,
bazylia, 6-letnim octem
balsamicznym i czarnym pieprzem
(W)

Blanszowane szparagi z Jamon
Iberico i emulsja z fig

Buleczka z pstragiem wedzonym,
pesto z czosnku niedzwiedziego

Kocharz, sos chrzanowy

Satatka z mtodych ziemniakéw z
ogérkiem matosolnym i koperkiem
(W)

Béb z swiezym olejem rzepakowym,
pangrattato i pecorino (W/V)
Pieczone mtode buraki z miodem z
wedzona ricotta i orzechami
laskowymi (W)

Grillowane szparagi z ricotta i
migdatami Marcona (W)

Deska dolnoslaskich seréw
zagrodowych, Chutney Kocharz,
migdaty Marcona, winogrona (W)
Deska regionalnych wedlin, krem z

gorczycy z miodem, korniszony






Propozycja menu, cd.

Sezonowe

fingerfood

Zytni tost z Wege Faux Gras
Kocharz, salatka z ziél i kwiatdéw,

ocet z merlota, pestki (W)

Razowy chleb z awokado i jajkiem

na migkko (W)

Chleb na zakwasie z Confitem z
Kaczki Kocharz, musztarda
miodowg i korniszonem
Focaccia z sopressa picante,
gorgonzola, szalotka i ziolowym
majonezem

Brokuty Bimi z dressingiem
jalapeno i chrupiaca cebulks (V)
Chorizo w cydrze z groszkiem i

mieta

Burrata z kolorowym pomidorami,
bazylia, ocet balsamiczny, oliwa
Arbequina (W)

Burrata z prosciutto cotto, pistacjami
z Bronte, pomarariczami i
peperoncino

Canapes z dzikim tososiem,
kremowym twarozkiem i koperkiem
Karmelizowane marchewki z
syropem klonowym i orzechami
laskowymi (V)

Tatar z krewetek argentyniskich z
gochugaru na maglanym chlebie
Club Sandwich z bekonem,

pomidorem i satata rzymska






Propozycja menu Dania z grilla - 3 do wyboru ®  Grillowany camembert z

Me nu ®  Szarpana wieprzowina z szalotkg

e  Kietbasa §laska z karmelizowana

gl' illOWC cebulky e  Filety z selera w ziotowej

tymiankiem z sosem

zurawinowym (W)

tradycyj ne e  Biala kietbasa wieprzowa z emulsji (V)

czosnkiem niedZwiedzim

e  Dstrag ktodzki z mastem Dodatki
ziotowym e  DPieczywo rzemieslnicze z

e  Noga zkurczaka supreme z piekarni Plon
sosem miodowo - ®  Ziemniak z ogniska z gzikiem
musztardowym e  Salatka z pora i marchewki

e  Kotleciki z karkéwki z wedzona e  Salatka z kiszonej kapusty
papryka e  Salatka z kiszonych ogérkéw z

szalotky i gorczyca

e  Domowe sosy







Propozycja menu

Menu
grillowe
srodziemno -

- morski

Dania z grilla - 3 do wyboru

Kotleciki jagnicce z zatarem
Kofty wolowe z labnehem

i ziotami

Wotowe Arrosticini z
peperoncino

Grillowane warzywa z ziotami i
peperoncino z hummusem (V)
Szaszlyk z krewetek black Tiger
w oliwie czosnkowe;j

Stek z kalafiora w sosie
orzechowym (V)

Faszerowane papryki z tofu i

pieczarkami Portobello (V)

®  Grillowany arbuz w sosie adobo (V)
e  Chorizo iberico z alioli z pieczonego

czosnku

Dodatki

®  DPieczywo rzemieslnicze z piekarni
Plon

e  Ziemniak z ogniska z mastem
ziolowym

®  Mieszanka zielonych satat

e  Salatka z fenkuta i pomarariczy

e  Grillowane szparagi / dzikie brokutly

e  Salsazmango i chilli

e  Miode oliwki






Przykladowa wycena

KROCHARZ



Degustacja wina

Degustacja 4 win i dodatkowo 4 butelki do kolacji
100,00 zt / os.

W cenie réwniez zwiedzanie Winnicy.

Degustacja 6 win i dodatkowo 6 butelek do kolagji
130,00 zt / os.

W cenie réwniez zwiedzanie Winnicy.

* Podane ceny sg cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich podatek VAT.
** Wycena zaktada min. 20 uczestnikéw eventu, w przypadku mniejszej grupy wycene przygotujemy
indywidualnie.

** Istnieje mozliwo$¢ dokupienia dodatkowych butelek wina w czasie eventu.



Fingerfood dobrane do wina

4 fingerfood / os.

80,00 zl / os.
W cenie réwniez pieczywo rzemielnicze oraz ubijane masto z sola Maldon.
6 fingerfood / os.

100,00 zt / os.
W cenie réwniez pieczywo rzemieslnicze oraz ubijane masto z solg Maldon.
8 fingerfood / os.

120,00 zt / os.
W cenie réwniez pieczywo rzemieslnicze oraz ubijane masto z solg Maldon.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich podatek VAT
** Wycena zaktada min. 20 uczestnikéw eventu, w przypadku mniejszej grupy wycene przygotujemy

indywidualnie.



Kolacja w formie grilla

Menu grillowe tradycyjne 130,00 zt / os.

Menu grillowe §rédziemnomorskie 155,00 zt / os.

Fingerfood jako dodatek do grilla

60,00 zt / os.
W cenie 4 porcje / os.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich podatek VAT
** Wycena zaktada min. 20 uczestnikéw eventu, w przypadku mniejszej grupy wycene przygotujemy
indywidualnie.

*** Dostepne réwniez inne opcje menu.



Dodatki

Napoje bezalkoholowe bez limitu

Kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, napoje gazowana w szklanych butelkach, 45,002t/ os.
soki Granini.
Deser

20,00 zt / os.

Menu dostepne w osobnym zataczniku.

Transport z i do Wroclawia

do ustalenia

* Podane ceny sg cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich podatek VAT.

** Wycena zaktada min. 20 uczestnikéw eventu, w przypadku mniejszej grupy wycene przygotujemy

indywidualnie.



Alternatywne opcje

Kolacja serwowana

e  Event w formie koktjal party

e  Bankiet

e  Warsztaty kulinarne z Szefem Kuchni Kocharz
e  Warsztaty malowania z winem

° Gry integracyjne

... 1 wiele innych!

Masz swéj pomyst na event? Daj nam znad, przygotujemy wtedy

dedykowang oferte.




Winnica
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Riesling

Biala odmiana winorodli pochodzaca z doliny Renu w Niemczech. est aromatycznym
iem winorodli o kwi niemal bukiecie i wysokiej
kwasowosci. Wykorzystywany jest do produkeji win wytrawnych, polstodkich
i musujacych. Rieslingi zazwyczaj s czyste odmianowo i nie s poddawane
dojrzewaniu w dgbowych beczkach.

A

R Va.







™
"SSLENSI  |SILENSI

.~
|

LENSI  “SILENSI

e

2022

: "‘ -niu (¥ T | -
' _—
| .W;\ —: T =



















Zapraszamy do
kontaktu!

Chetnie opowiemy o wszelkich szczegdtach i przygotujemy
spersonalizowana ofertg¢. Zapraszamy do umdwienia si¢ na

spotkanie!

Kontakt

+48 692 893 991

catering@kocharz.pl

BE



mailto:catering@kocharz.pl
https://www.facebook.com/kocharz/
https://www.instagram.com/kocharz.pl/

