KROCHARZ

Obstuga

przyjecia
weselnego



Kocharz w Agropustelniku

Wierzymy, ze kazde danie podane podczas przyjecia weselnego
powinno zachwycad i zaskakiwad. Zaréwno forma, ale tez najlepszymi
sktadnikami i najwyzsza jakoscia. Dlatego wszystkie dania
serwowane na weselach sa przygotowywane na miejscu, w

Agropustelniku.

Mozliwosci jest wiele, a nasze weselne menu mozecie dowolnie
modyfikowaé. W ofercie znajdziecie zaréwno tradycyjne weselne
dania, wegetariaiskie i wegariskie pozycje czy przystawki oparte na

najlepszych produktach.







W cenie kazdego wesela

Wybrane menu

Napoje bezalkoholowe bez limitu

Obstuga alkoholu zakupionego przez Klientéw
Elegancka zastawa oraz serwetki

Obstuga kelnerska wraz z koordynatorem

(czas serwisu: 12 h)

Obstuga techniczna imprezy

Oprawa graficzna - menu, winietki na bufety
Transport, montaz i demontaz

Degustacja menu dla Pary Mlode;j




Przyjecie weselne

KROCHARZ



Struktura menu

Menu
podstawowe

Powitanie

Pieczywo rzemie$lnicze
Ubijane masto z solg Maldon

Serwowana na srodek stotu

Zupa
1 zupa do wyboru

Serwowana na srodek stotu lub talerzowo

Danie gléwne i dodatki

2 dania i 4 dodatki do wyboru

Serwowane na srodek stotu lub talerzowo

Szwedzki stét z fingerfood
4 fingerfood do wyboru
Serwowane w formie bufetu, bez limitu od

godz. 18:00 do korica prayjecia

Danie nocne
2 dania do wyboru
Serwowane w formie bufetu, bez limitu od

godz. 22:00 do korica przyjecia

Napoje bezalkoholowe
Serwowane w formie bufetu, bez limitu
przez m[y czas trwania przyjecia, na

stolach woda gazowana i niegazowana



Struktura menu

Menu
rozZszZerzone

Powitanie
Pieczywo rzemie$lnicze
Ubijane masto z solg Maldon

Serwowana na srodek stotu

Przystawka

1 przystawka do wyboru

Serwowana talerzowo

Zupa
1 zupa do wyboru

Serwowana na Srodek stotu lub talerzowo

Danie gléwne i dodatki

3 dania i 4 dodatki do wyboru

Serwowane na Srodek stotu lub talerzowo

Szwedzki stét
8 fingerfood do wyboru
Serwowane w formie bufetu, bez limitu od

godz. 18:00 do korica przyjecia

Danie nocne
3 dania do wyboru
Serwowane w formie bufetu, bez limitu od

godz. 22:00 do korica przyjecia



Struktura menu

Menu
grillowe

Powitanie
Pieczywo rzemie$lnicze
Ubijane masto z solg Maldon

Serwowana na srodek stotu

Grill

3 dania gtéwne i pakiet dodatkéw do
wyboru z menu poprawinowego
Serwowane z prosto z grilla przez

kucharzy

Szwedzki stél
4 fingerfood do wyboru
Serwowane w formie bufetu, bez limitu

od godz. 18:00 do korica preyjecia

Danie nocne
3 dania do wyboru
Serwowane w formie bufetu, bez limitu od

godz. 22:00 do korica prayjecia

Napoje bezalkoholowe
Serwowane w formie bufetu, bez limitu
przez caziy czas trwania przyjecia, na

stolach woda gazowana i niegazowana






Opcje do wyboru

Przystawka

Podwedzany jeleri z sosem
czere$niowym i §wiezymi
czeresniami (GF)

Tatar serwowany na grzance,
konfitowane zéttko, marynowane
kurki

Tatar z jelenia podany na grzance,
marynowane grzybki, jatowiec
Tatar z krewetek argentyniskich
na maslanym Pain de Mie
Blanszowane szparagi z Jamon
Iberico i emulsja z fig (GF)
Kremowe puree ziemniaczane,
jajko na miekko, pesto z czosnku

niedzwiedziego (W)

Warzywa sezonowe, buratta
Bianca, oliwa, ziola, s6] Maldon
(W, GF)

Grillowane szparagi z ricotta i
migdatami Marcona (W)
Karmelizowane kolorowe
marchewki wedzona ricotta,
trybula (W, GF)

Zytni tost z Wege Faux Gras,
salatka z zidl i kwiatéw, ocet z
merlota, pestki (W)

Mozzarella z truskawkami, bazylia,
6-letnim octem balsamicznym i
czarnym pieprzem (W, GF)
Stek z pomidora, kawior z alg,

satatka ziot (V, GF)






Opcje do wyboru

Zupa

Bulion z pieczonej perliczki z
ziotowymi kluseczkami
Klasyczny rosét z makaronem
Krem z pomidoréw z kremowa
straciatellg Bianca, peperoncino,
bazylia (W)

Krem z zielonych szparagdw z
migdatami (W)

Krem z kukurydzy z
karmelizowang marchewka (W)
Chiodnik z botwinki (W)

Letni zurek z pieczonymi

ziemniakami, jajkiem na migkko i

$wiezym majerankiem (W)

Consomme z lesnych grzybéw z
ziotowymi kluseczkami (V)
Krem z marchewki z
pomarariczami i chilli (V)
Gazpacho z pomidoréw i
truskawek (V)

Bulion z pieczonych warzyw
korzeniowych z makaronem z
dodatkiem kombu, grzybéw
shitake i natki pietruszki (V)






Opcje do wyboru

Danie
gléwne

Kacze udko confit, sos
pomarariczowy, buraczki w
pomarariczy, szczypiorek (GF)
Schab z przedtuzonym zebrem w
maslance i panko

Filet z kurczaka zagrodowego, sos
z biatego wina z kremdéwka i
estragonem (GF)

Mtode kurczaki (baby chicken)
marynowane z konfitowang
cytryng i jalapeno (GF)

Pieczent wotowa z Demi Glace
(GF)

Sznycel wiedeniski z cieleciny z

sosem tatarskim

Filet z dorady krélewskiej / labraksa,
kolorowe pomidorki, ziotowe pesto
(GF)

Losos jurajski w sosie szczawiowym
(GF)

Gotabeczki z wloskiej kapusty z
sosem pomidorowym (V)

Filety z selera w ziotowej emulsji z
orzechami i shitake (V, GF)
Papryka ramiro z pieczarkami z
sosem pomidorowym (V, GF)
Pieczen z kalafiora z zatarem i
grillowang papryka (V, GF)
Chrupiacy seler w panko, ttuczony

groszek z migta i limonka (V)



Opcje do wyboru

Dodatki
do dania
gléwnego

Dodatki cieple

Kluski slaskie z palonym mastem,
szatwia i parmezanem (W)
Ziotowe ziemniaki puree (W)
Ziemniaczane gratin z gatka
muszkatatows i jatowcem (W)
Mtode ziemniaki z koperkiem
(W)

Grillowane kolby kukurydzy z
crispy chilli (W)

Palona kapusta z voluta z
wedzonej papryki (V)
Blanszowane warzywa sezonowe

z maslang emulsja i butka tarta

(W)

Dodatki zimne

Blanszowane brokuty Bimi z
jogurtem z kardamonem (W)
Mieszanka zielonych lici z biatym
octem balsamicznym, pestkami i
rzodkiewka (V)

Satatka ogrodowa z ogérkami
matosolnymi, kalarepa i ziotami
(V)

Satatka z ogérkéw kiszonych z
musztardy i szalotka (V)

Satatka z pomidoréw i truskawek
(V)

Buraczki w $wiezym soku

pomarariczowym (V)






Opcje do wyboru

Szwedzki stél

Zytni tost z Wege Faux Grasd,
salatka z zidl i kwiatéw, ocet z
merlota, pestki (W)

Chleb na zakwasie z confitem z
kaczki, musztardg miodows i
korniszonem

Focacciaz sopressa picante,
gorgonzola, szalotka i ziolowym
majonezem

Brokutly Bimi z dressingiem
jalapeno i chrupiaca cebulkg (V)
Burrata z kolorowym
pomidorami, bazylia, ocet
balsamiczny, oliwa Arbequina

(W)

Burrata z prosciutto cotto,
pistacjami z Bronte, pomarariczami i
peperoncino

Canapes z dzikim tososiem,
kremowym twarozkiem i koperkiem
Chorizo w cydrze z groszkiem i
mieta

Karmelizowane marchewki z
syropem klonowym i orzechami
laskowymi (V)

Tatar z krewetek argentyniskich z
gochugaru na maslanym chlebie
Hummus z bialej fasoli z
chrupia‘cymi warzywami, gomasio i

ziotami (V)



Opcje do wyboru

Szwedzki
stol, cd.

Deska regionalnych wedlin, krem z
gorczycy z miodem, korniszony
Deska dolnoglaskich seréw
zagrodowych, chutney, migdaty
Marcona, winogrona (W)

Kotleciki jagniece z consomme
pomidorowym, bobem i lubczykiem
Mtody ziemniak z gzikiem,
rzodkiewkami, szczypiorkiem i
pudrem z boczku

Béb z $wiezym olejem rzepakowym,
pangrattato i pecorino (W)
Blanszowane szparagi z Jamon

Iberico i emulsjg z fig

Mozzarella z truskawkami, bazylia,
6-letnim octem balsamicznym i
czarnym pieprzem (W)

Buteczka z wedzonym pstragiem,
pesto z czosnku niedZwiedziego,
sos chrzanowy

Satatka z mtodych ziemniakéw z
ogdérkiem matosolnym i koperkiem
(W)

Pieczone mtode buraki z miodem z
wedzona ricotta i orzechami
laskowymi (W)

Grillowane szparagi z ricotta i

migdatami Marcona (W)






Opcje do wyboru

Dania nocne
w formie
bufetu

Bulion z pieczonej perliczki z
makaronem, wolowina,
kurczakiem i gotowanymi
warzywami

Wotowina po burgundzku
Gulasz z jagnieciny, z szalotka i
rozmarynem

Gulasz wegierki z wedzona
papryka podany z kwasna
$mietana

Duszone policzki z wieprzowiny
iberyjskiej

Kopytka z sosem z wolowina, ser
bursztyn, natka pietruszki,

$mietana

Barszcz na zakwasie z chrupiacymi
krokietami z serem cheddar i
le$nymi grzybami (W)

Cassoulet z Fasoli Jas na biatym
winie (W)

Leniwe kluski z fondutg serows i
$wiezg letnig trufla (W)

Pierogi z czerwonymi pieczonymi
ziemniakami i twarogiem z
Miedzyborza (W)

Aromatyczny gulasz z garam
masala i zielona fasolkg (V)

Gulasz z boczniakéw w sosie
pomidorowym z gatka
muszkatolowa, imbirem i $wiezym

szpinakiem (V)






W cenie kazdego menu Bufet z napojami

- K k
Nap 0] e awa z ekspresu
Selekcja herbat

Napoje gazowane w szklanych
butelkach 0,33 I: cola, sprite, tonic
Soki Granini w szklanych butelkach
Selekcja lemoniad w stojach z

kranikami

Na stolach

Wada.gazowana w szklanych
butelkach

Woda niegazowana z mietg i

cytr yng




Przyjecie weselne - cennik

Menu podstawowe 310,00 zt / os.
Menu rozszerzone 350,00 zt / os.
Menu grillowe 260,00 zt / os.

*Cena obowiqzuje przy min. 50 osobach. Przy mniejszej ilo$ci oséb przygotujemy wyceng

indywidualna.



Proponowane dodatki

Koktajl z przekaskami fzngerfood (po $lubie) 45,00 zt / os.
Tort weselny 25,00 zt / os.
Stodki stét 45,00 zt / os.
Lemoniady Dobry Materiat 35,00 zt / os.
Cold brew - kawa na zimno 30,00 zt / os.

Wiloski stét

45,00 zt / os.




Poprawiny

KROCHARZ



Propozycja menu Dania z grilla -3do Wyboru Grillowany camembert z

Me nu Szarpana wieprzowina z szalotka

Kietbasa $laska z karmelizowang

gl' illOWC cebulkg Filety z selera w ziolowej

tymiankiem z sosem

zurawinowym (W)

tradycyj ne Biata kietbasa wieprzowa z emulsji (V)
czosnkiem niedZwiedzim
Pstrag ktodzki z mastem Dodatki
ziotowym Pieczywo rzemie$lnicze z
Noga z kurczaka supreme z piekarni Plon
sosem miodowo - Ziemniak z ogniska z gzikiem
musztardowym Satatka z pora i marchewki
Kotleciki z karkéwki z wedzong Satatka z kiszonej kapusty
papryka Satatka z kiszonych ogérkéw z

szalotky i gorczyca

Domowe sosy







Propozycja menu

Menu
grillowe
srodziemno -

- morski

Dania z grilla - 3 do wyboru

Kotleciki jagnicce z zatarem
Kofty wolowe z labnehem

i ziotami

Wotowe Arrosticini z
peperoncino

Grillowane warzywa z ziotami i
peperoncino z hummusem (V)
Szaszlyk z krewetek black Tiger
w oliwie czosnkowe;j

Stek z kalafiora w sosie
orzechowym (V)

Faszerowane papryki z tofu i

pieczarkami Portobello (V)

Grillowany arbuz w sosie adobo (V)
Chorizo iberico z alioli z pieczonego

czosnku

Dodatki

Pieczywo rzemie$lnicze z piekarni
Plon

Ziemniak z ogniska z mastem
ziolowym

Mieszanka zielonych satat

Satatka z fenkuta i pomaranczy
Grillowane szparagi / dzikie brokuty
Salsa z mango i chilli

Mtode oliwki






Propozycja menu

Brunch

Dania cieple - 3 do wyboru

Szakszuka

Jajecznica z kurkami

Jajecznica na masle

Blanszowane szparagi / dzikie brokuty

z migdatami

Pieczone awokado z redukcjg balsamiczna
Racuszki z jabtkami

Swieze croissanty z kremem i jagodami

Nale$niki z kremowym twarozkiem

Dodatki

Calolrrin waiax . .
leligiapieczywa rzemieslniczego

Swieze masto z Wariczykéwki

Twardg z Wanczykéwki z nowalijkami
Deska seréw zagrodowych z Wariczykéwki
Deska wedlin regionalnych

Selekcja przetworéw Kocharz

Swieze warzywa

Siewki i sataty z mikroformy

Napoje

Kawa zekspresu
Selekcja herbat
Swieiy sok pomarariczowy

Woda gazowana i niegazowana



Poprawiny - cennik

Grill tradycyjny lub §ré6dziemnomorski *
130,00 zt / os.

Czas wydawania jedzenia i obstugi: 3 h. W cenie réwniez napoje bez
limitu.

Brunch
110,00 zt / os.

Czas wydawania jedzenia i obstugi: 3 h

Klasyczne $niadanie
75,00 zt / os.

Czas wydawania jedzenia i obstugi: 2 h

* Szersze menu grillowe dostgpne w osobnym zataczniku.
** Cena obowiazuje przy min. 50 osobach. Przy mniejszej ilosci oséb przygotujemy

indywidualng wycene.



Uslugi dodatkowe

KROCHARZ



Obstuga Wedding Plannera

Organizacja wesel w nietypowych miejscach to nasza specjalnos¢! Dlatego
wiemy, ile czasu i zaangazowania wymaga zaplanowanie takiego wesela.

Czym zajmie si¢ Wedding Planner w ramach organizacji Waszego wesela?

Dobér odpowiednich podwykonawcéw

Koncepcja kreatywna - strona wizualna wesela

Stworzenie i realizacja harmonogramu dnia slubu
Koordynacja wszystkich podwykonawcéw w dniu slubu
Organizacja ceremonii zaslubin w plenerze i zabezpieczenie jej

planem B w razie niepogody

... 1 wiele innych! :)

Cena: 9.000,00 zl
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https://www.instagram.com/pewne.momenty/

Wesela w Agropustelniku

KROCHARZ
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Zapraszamy do
kontaktu!

Chetnie opowiemy o wszelkich szczegdtach i przygotujemy
spersonalizowana ofertg¢. Zapraszamy do umdwienia si¢ na

spotkanie!

Kontakt

+48 692 893 991
kontakt@kocharz.pl

BE



https://www.facebook.com/kocharz/
https://www.instagram.com/kocharz.pl/

KROGHARYZ

Niniejsza oferta jest autorskim projektem firmy

KOCHARZSP.Z 0. O.

Projekt w catoéci lub fragmentach i informacje w nim zawarte, a takze przedstawione koncepcje, pomysly i
rozwigzania na mocy ustawy o prawach autorskich i prawach pokrewnych sa wtasnoscia firmy KOCHARZ
SP. Z O. O.. Projekt ani zadna z jego czgsci nie moze by¢ w zaden sposéb kopiowana ani powielana bez
uprzedniej zgody firmy KOCHARZ SP. Z O. O.. Firma KOCHARZ SP. Z O. O. zachowuje wtasnos¢
wszystkich wstepnych prac projektowych oraz koncepcji, pomystéw i rozwigzan przedstawionych w

prezentagji.



