KROCHARZ

S’Wiqteczne
spotkania
firmowe



O nas

Od stowa catering zawsze woleliémy okre$lenia mobilna restauracja, bo

wierzymy, ze kazde danie podane podczas eventu powinno zachwycad i
zaskakiwad. Zaréwno forma, ale tez najlepszymi sktadnikami i najwyzsza

jakoscia.

Nasza specjalnos¢ to gotowanie na $wiezym powietrzu i obstuga
eventéw w plenerze. Stawialismy juz kuchnie na tace, gotowaliémy dania
bankietowe na zywo pod gwiazdami i lubimy wspomina¢, ze tam gdzie

inni rezygnuja, my podwijamy rekawy i zabieramy si¢ do pracy.

Mozliwodci jest wiele, a nasze bazowe menu mozecie dowolnie

modyfikowa¢.







W cenie realizacii

Wybrane menu

Elegancka zastawa

Oprawa graficzna - winietki na bufety

Obstuga kelnerska i/lub barmariska (czas serwisu: do 6 h)
Sprzety niezbedne do realizagji zlecenia (w tym sprzety
bufetowe, itd.)

Transport, montaz i demontaz eventu w miejscu realizacji




Propozycja menu swiatecznego

KROCHARZ



Propozycja menu

Menu
s’wiqteczne

Zupa - opcje do wyboru

Consomme z lesnych grzybéw z
ziotowymi kluseczkami (W)
Barszcz na zakwasie z uszkami z
prawdziwkami (V)

Barszcz na zakwasie, krokiety z
le$nymi grzybami i serem cheddar
(W)

Krem z dyni pizmowe;j z chili (W)
Krem z borowikéw z pangrattato
i oliwa szczypiorkowa (W)
Bulion z pieczonej perliczki z
ziolowymi kluseczkami

Bulion z kotdunami z jagniecing i

majerankiem

Dania giéwne - opcje do wyboru

Coq au vin, czyli kurczak w
czerwonym winie
Konfitowana noga z kaczki
pizmowej w sosie mandarynkowym,
krwiste pomararicze

Filet z kurczaka sous vide z sosem
kurkowym

Baby Chicken marynowany w
cytrynie i tymianku *

Pieczen wolowa z Demi Glace *
Kotleciki jagniece z rozmarynem i
palonym pomidorem *

Pierogi z kaczka i wieprzowing






Propozycja menu, cd.

Menu
s’wiqteczne

Losos jurajski pieczony w
pomarariczowej glazurze

Dorada krélewska z sosem
cytrynowym i konfitowana
cytryng *

Karp BIO z Zawdlcza w panko z
sosem tatarskim z estragonem
Pieczony sandacz z sosem Cafe de
Paris *

Filet z selera z sosem kurkowym
(W)

Pierogi z twarogiem, ziemniakami,
cebulkg i $mietang (W)

Pierogi z kapustg i lesnymi

grzybami (V)

Chrupigcy seler w panko (V)

Dodatki cieple - opcje do wyboru

Kremowe puree ziemniaczane,
koperek (W)

Kremowa kasza peczak z le$nymi
grzybami (W)

Leniwe kluski z sosem serowym i
trufla (W)

Kluski slaskie z palonym mastem,
szatwia i parmezanem (W)
Ziemniaczane gratin z gatka
muszkatotows i jatowcem (W)
Pieczone ziemniaki z solg

rozmarynows i czosnkiem (V)






Propozycja menu, cd.

Menu
s’wiqteczne

Dodatki zimne - opcje do wyboru

Blanszowane brokuty Bimi, masto
ziotowe, migdaty (W)

Palona kapusta stozkowa, sos z
wedzonej papryki, koperek (W)
Zielona salata z musztardowcem, sos
na miodzie, pestki (W)

Buraczki w pomarariczy
marynowane w occie z Merlota,
szalotka, natka (V)

Pieczona dynia z chilli

i orzechami (V)

Mieszanka zielonych lisci z biatym

octem balsamicznym, pestkami i

rzodkiewka (V)

Zimne przekaski - opcje do wyboru

Gravlax z tososia z czerwonym
pieprzem i koperkiem

Matjas w $wiezym oleju rzepakowym
z szalotka

Matjas w $mietanie ze szczawikiem
zajeczym

Matjas w occie sherry

Deska seréw zagrodowych,
winogrona, orzechy, domowy chutney
(W)

Deska wedlin regionalnych, pikle,
musztarda starofrancuska

Kurki na magle z estragonem (W)

Buraki z chrzanem i natka (V)






Propozycja menu, cd. Tatar z jelenia z jalowcem, grzanka Pasztet z kaczki i jelenia z zielonym

z chleba na zakwasie * pieprzem *
Menu Tatar z krewetek argentyniskich z Burrata z sosem truflowym, pieczona
S,Wiqteczne domowym majonezem i dynia pizmowg i czarnym czosnkiem
szczypiorkiem, maglana grzanka (W)
Tatar z sezonowanej wotowiny z Straciatella z pomidorami, bazylig i
majonezem lubczykowym redukecja octu balsamicznego (W)
Tatar z tososia jurajskiego z Pieczona brukselka z syropem
kaparami i szczypiorkiem klonowym i orzechami (V)

Jagniecina z rozmarynem i

palonym pomidorem * Dodatkowo na bufecie

Wotowina z sosem Demi Glace i . o . .
Pieczywo rzemieslnicze z piekarni Plon

tymiankiem Ubijane masto z Mi¢dzyborza z solg Maldon

Parfait z ggsich watrébek z Porto,

pistacjami i czerwonym pieprzem







Propozycja menu Desery - 3 do Wyboru

Dese ry Tarta Tatin z kremem

;e angielskim

SWthCCZ ne Mus migdalowy z mandarynka
i pistacjami

Leniwe kluski z czarna
porzeczka i butky tarta

Mini tiramisu, Boréwka z
Bourbonem

Krem sernikowy z czarnym
bzem

Brownie z malinami
Wegarniskie brownie z awokado i

bananem (GF)







Propozycja menu

Zimowy
open bar

Koktajle w zimowej odslonie

Cloves Aperol Spritz, czyli
Aperol z gozdzikami

Earl Grey Gin&Tonic, czyli
gin infuzowany herbatg earl grey
Mulled Gin&Tonic, czyli gin
infuzowany aromatem grzarica
Cinnamon Tom Collins
Spices Whisky Sour w wersji
iScie zimowej, korzennej

Salted Caramel Whisky Sour
Amaretto Mai-Tai, czyli
ciemny i jasny rum z limonka

i nutg amaretto

Vanilla Espresso Martini
Winter Pornstar Martini z korg
cynamonu

Aromatic Negroni ze skorkg z
limonki, trawg cytrynowa i
czerwonym pieprzem

Apple Pie Vodka Punch, czyli
szarlotkowy koktajl

Winter Mojito, czyli klasyczne
Mojito z dodatkiem mietowego
cukru pudru

Christmas Old Fashioned z
pomararicza nabitg gozdzikami
Snowy Cosmo z konfiturg z

zurawiny i cukrem pudrem



Przykladowa wycena dla min. 30 oséb

KROCHARZ



Kolacja w formie bufetu

Kolacja w formie bufetu menu podstawowe

Opdje do wyboru: 1 rodzaj zupy + 2 rodzaje dari gléwnych + 2 rodzaje dodatkéw 120,00 zt / os.
cieptych + 2 rodzaje dodatkéw zimnych. W cenie 1 porcja zupy + 1,5 porcji dania

gléwnego z dodatkami na osobe.

Kolacja w formie bufetu menu rozszerzone

Opcje do wyboru: 2 rodzaje zup + 3 rodzaje dari gléwnych + 3 rodzaje dodatkéw 145,00 zt / os.

cieptych + 3 rodzaje dodatkéw zimnych. W cenie 1,5 porcji zupy + 2 porcje dania
gléwnego z dodatkami na osobe.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich VAT

** Dania z gwiazdka dostepne tylko w menu rozszerzonym.



Zimne przekaski i desery

Zimne przekaski wersja podstawowa

60,00 zt / os.
Do wyboru 4 opcje z menu. W cenie 4 porcje na osobe.
Zimne przekaski wersja rozszerzona

80,00 zt / os.
Do wyboru 8 opcji z menu. W cenie 6 porgji na osobe.
Desery

38,00 zt / os.

Do wyboru 3 opcje z menu. W cenie 2 porcje na osobe.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich VAT

** Dania z gwiazdka dostgpne tylko w menu rozszerzonym.



Napoje bezalkoholowe

Cieple napoje w formie bufetu
30,00 zt / os.

Kawa, herbata, dodatki, zimowe syropy.

Zimne napoje w formie bufetu
30,00 zt / os.

Woda gazowana i niegazowana, napoje gazowane w szklanych butelkach 0,33 1, soki
Granini.

Zimowe napary bez limitu
30,00 zt / os.

Zimowa herbata z dodatkami, napar z pigwa, imbirem, miodem i cytrusami, napar z

pomarariczami i goZdzikami.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich VAT.



Alkohol

Zimowy open bar

Open bar oraz obstuga barmariska na czas 6h; oprécz koktajli z menu barmani moga 125,00zt / os.
przygotowa¢ inne drinki na bazie dostepnych alkoholi.
Dodatkowe alkohole wino i piwo
Wino biate, czerwone, prosecco oraz piwo lane w systemie open bar (jako dodatek do 30,00zt / os.
baru z koktajlami).
Grzane wino biale i czerwone

20,00 zt / os.
W cenie 1 porcja / os.
Obstuga alkoholu zakupionego przez Klienta

15,00 z} / os.

Oplata w przypadku kiedy nie zostang wybrane powyzsze opcje. Obstuga zaklada
przygotowanie odpowiedniego szkta, chtodzenie, serwis.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich VAT.



Dodatki

Stoly okragle 55,00 zt / szt.
Stoliki koktajlowe 40,00 zt / szt.
Czarne obrusy na stoly okragte i/lub koktajlowe 60,00 zt / szt.
Krzesta Ghost

25,00 zt / szt.
Inne krzesta sg réwniez mozliwe do wycenienia.
Dekoracja kwiatowa stoléw 250,00 zt / szt.
Dekoracja kwiatowa bufetéw 300,00 zt

* Podane ceny sg cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich VAT.



Prezenty dla pracownikéw
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Zestawy prezentowe

Kazdy zestaw §wigteczny to polaczenie recznie robionych
przetworéw Kocharz z produktami tworzonymi przez
zaprzyjaznione firmy. Najwazniejsza jest dla nas jako$¢ produktu,

dlatego do wspétpracy zaprosilismy najlepszych w swoim fachu.

Oprécz wymienionych zestawéw, na zyczenie firmy mozemy
przygotowaé dowolng kombinacjg przetworéw, win i pozostatych
produktéw. Chetnie stworzymy tez spersonalizowane etykiety i
opakowania. Mozemy réwniez przygotowa¢ zestawy pod

konkretny budzet.

Kazdy z zestawéw mozemy zapakowad w elegancka drewniang ~ ig,

BOROWKA
skrzynke lub ekologiczne kartonowe opakowanie. PO
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Zestaw z 6 sloikami

W zestawie:

e 6 dowolnie wybranych przetworéw Kocharz

e  FElegancka drewniana skrzynka wraz z wypelnieniem

ARZ
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Cena: 140,00 zl netto

* Indywidualna wycena przy zamdwieniach powyzej 100 zestawSw.




Kocharz x Silensi

W zestawie:

e Wybrane wino z Winnicy Silensi
® 3 dowolnie wybrane przetwory Kocharz

e  Elegancka drewniana skrzynka wraz z wypelnieniem

Cena: 150,00 zl netto

* Indywidualna wycena przy zaméwieniach powyzej S0 zestawéw.




Mini zestaw ze s’wiecq

Zestawy do wyboru:

e  Karmelowy, czyli Karmel z Solg Maldon i karmelowa swieca
Makazek

e  Dyniowy, czyli Dynia z chilli i dyniowa $wieca Makazek

e  Czerwony pieprz, czyli Parfait z czerwonym pieprzem i §wieca

Makazek o aromacie pieprzu

Cena: 70,00 zl netto

* Indywidualna wycena przy zamdwieniach powyzej 100 zestawdw.

** Dostepny na zaméwienie; czas oczekiwania to S dni roboczych.






Zapraszamy do
kontaktu!

Chetnie opowiemy o wszelkich szczegdtach i przygotujemy
spersonalizowana ofertg¢. Zapraszamy do umdwienia si¢ na

spotkanie!

Kontakt

+48 692 893 991

catering@kocharz.pl

f o



mailto:catering@kocharz.pl
https://www.facebook.com/kocharz/
https://www.instagram.com/kocharz.pl/

KROGHARYZ

Niniejsza oferta jest autorskim projektem firmy

KOCHARZSP.Z 0. O.

Projekt w catoéci lub fragmentach i informacje w nim zawarte, a takze przedstawione koncepcje, pomysly i
rozwigzania na mocy ustawy o prawach autorskich i prawach pokrewnych sa wtasnoscia firmy KOCHARZ
SP. Z O. O.. Projekt ani zadna z jego czesci nie moze by¢ w zaden sposéb kopiowana ani powielana bez
uprzedniej zgody firmy KOCHARZ SP. Z O. O.. Firma KOCHARZ SP. Z O. O. zachowuje wiasnos¢
wszystkich wstepnych prac projektowych oraz koncepcji, pomystéw i rozwigzan przedstawionych w

prezentacji.



