SILENSI

WINNICA

KROGHARZ

Eventy

firmowe
W Wlnnicy







SILENSI

WINNICA

Zatozona w 2015 roku przez 2. pokolenie rodziny Stefariskich,
przybylej w 1947 roku z okolic Laon we Francji do Wernersdorf -
dzi§ Wojnarowice, jest mostem taczacym pokolenia oraz kultury.
Dogodna lokalizacja, wiedza zdobywana pod okiem doswiadczonych
praktykéw oraz proces ciaglego doskonalenia, kazdego roku daje

postep w drodze od pedu winorosli do napoju bogéw.

Z miejsca, gdzie mozemy zorganizowa¢ plenerowy event roztacza sic
pickny widok na Slezg i calg winnice. Rozlegly zielony teren daje
szerokie mozliwosci organizacyjne. Na terenie Winnicy mozemy
zorganizowac zaréwno kameralne kolacje jak i eventy dla kilkuset

uczestnikdéw.







KROCHARZ

Kocharz to wroctawski koncept kulinarny. Zajmujemy si¢
jakosciowym cateringiem i obstuga eventéw firmowych. Od stowa
catering zawsze wolelismy okreslenia mobilna restauracja, bo
wierzymy, ze kazde danie podane podczas przyjecia powinno
zachwycad i zaskakiwaé. Zaréwno forma, ale tez najlepszymi

sktadnikami i najwyzszg jakoscia.

Nasza specjalnos¢ to gotowanie na Swiezym powietrzu i obstuga
eventéw w plenerze. Kompleksowo organizujemy eventy
plenerowe w Winnicy Silensi - dobieramy odpowiednie menu,
zajmujemy si¢ logistyka i przede wszystkim gotujemy na zywo w

plenerze!







W cenie kaidej realizaciji

e  Wynajem terenu Winnicy na wylacznos¢, wraz z
namiotem i calg dostepng infrastrukturg plenerowa

e  Zwiedzanie Winnicy

e  Wybrane menu

e  Obstuga kelnerska wraz z managerem nadzorujacym
realizacj¢ (czas trwania serwisu: do 8h)

e  Elegancka zastawa oraz obrusy i serwetki w wybranym
kolorze

e  Oprawa graficzna (menu, winietki na bufety)

e  Sprzety niezbedne do realizacji wybranego menu (grille,

sprzety bufetowe, stoly bufetowe, itd.)




Propozycja menu: kolacja

KROCHARZ



Propozycja I

Kolacja menu
podstawowe

Powitanie
1 kieliszek wina Silensi - Rose / Riesling

Serwowane z tacy przez kelnerow

Pieczywo rzemie$lnicze
Ubijane masto z solg Maldon
Selekcja oliwek

Serwowane na srodek stotu

Zupa
1 zupa do wyboru

Serwowana na srodek stotu lub w formie

bufetu

Danie gléwne i dodatki
2 dania i 4 dodatki do wyboru

Serwowane na srodek stotu lub w formie

bufetu

Wino do obiadu
1 kieliszek Vin de la Maison Silensi - wino
stolowe biale i czerwone

Serwowana w karafkach na stoly



Propozycja II

Kolacja menu
rozszerzone

Powitanie
1 kieliszek wina Silensi - Rose / Riesling

Serwowane z tacy przez kelnerow

Pieczywo rzemie$lnicze
Ubijane masto z solg Maldon
Selekcja oliwek

Serwowane na srodek stotu

Przystawka

1 przystawka do wyboru

Serwowana talerzowo

Zupa
1 zupa do wyboru

Serwowana na srodek stotu lub w formie

bufetu

Danie gléwne i dodatki

3 dania i 4 dodatki do wyboru

Serwowane na srodek stotu lub w formie

bufetu

Wino do obiadu
1 kieliszek Vin de la Maison Silensi - wino
stolowe biale i czerwone

Serwowana w karafkach na stoly



Propozycja III Powitanie Wino do obiadu

1 kieliszek wina Silensi - Rose / Riesling 1 kieliszek Vin de la Maison Silensi - wino

Kolacja menu
grillowe

Serwowane z tacy przez kelnerow stotowe biate i czerwone

_ o Serwowana w karafkach na stoly
Pieczywo rzemie$lnicze

Ubijane masto z solg Maldon
Selekcja oliwek

Serwowane na srodek stotu

Grill

3 dania gtéwne i pakiet dodatkéw
z menu tradycyjnego

lub $rédziemnomorskiego
Serwowane z prosto z grilla przez

kucharzy







Opcje do wyboru

Przystawka

Podwedzany jeleni z sosem
czere$niowym i §wiezymi
czeresniami (GF)

Tatar serwowany na grzance,
konfitowane zéttko, marynowane
kurki

Tatar z jelenia podany na grzance,
marynowane grzybki, jatowiec
Tatar z krewetek argentyniskich
na maslanym Pain de Mie
Blanszowane szparagi z Jamon
Iberico i emulsja z fig (GF)
Kremowe puree ziemniaczane,
jajko na miekko, pesto z czosnku

niedzwiedziego (W)

Warzywa sezonowe, buratta
Bianca, oliwa, ziola, s6] Maldon
(W, GF)

Grillowane szparagi z ricotta i
migdatami Marcona (W)
Karmelizowane kolorowe
marchewki wedzona ricotta,
trybula (W, GF)

Zytni tost z Wege Faux Gras,
salatka z zidl i kwiatéw, ocet z
merlota, pestki (W)

Mozzarella z truskawkami, bazylia,
6-letnim octem balsamicznym i
czarnym pieprzem (W, GF)
Stek z pomidora, kawior z alg,

satatka ziot (V, GF)






Opcje do wyboru

Zupa

Bulion z pieczonej perliczki z
ziotowymi kluseczkami
Klasyczny rosét z makaronem
Krem z pomidoréw z kremowa
straciatellg Bianca, peperoncino,
bazylia (W)

Krem z zielonych szparagdw z
migdatami (W)

Krem z kukurydzy z
karmelizowang marchewka (W)
Chiodnik z botwinki (W)

Letni zurek z pieczonymi

ziemniakami, jajkiem na migkko i

$wiezym majerankiem (W)

Consomme z lesnych grzybéw z
ziotowymi kluseczkami (V)
Krem z marchewki z
pomarariczami i chilli (V)
Gazpacho z pomidoréw i
truskawek (V)

Bulion z pieczonych warzyw
korzeniowych z makaronem z
dodatkiem kombu, grzybéw
shitake i natki pietruszki (V)






Opcje do wyboru

Danie
gléwne

Kacze udko confit, sos
pomarariczowy, buraczki w
pomarariczy, szczypiorek (GF)
Schab z przedtuzonym zebrem w
maslance i panko

Filet z kurczaka zagrodowego, sos
z biatego wina z kremdéwka i
estragonem (GF)

Mtode kurczaki (baby chicken)
marynowane z konfitowang
cytryng i jalapeno (GF)

Pieczent wotowa z Demi Glace
(GF)

Sznycel wiedenski z cieleciny z

sosem tatarskim

Filet z dorady krélewskiej / labraksa,
kolorowe pomidorki, ziotowe pesto
(GF)

Losos jurajski w sosie szczawiowym
(GF)

Gotabeczki z wloskiej kapusty z
sosem pomidorowym (V)

Filety z selera w ziotowej emulsji z
orzechami i shitake (V, GF)
Papryka ramiro z pieczarkami z
sosem pomidorowym (V, GF)
Pieczen z kalafiora z zatarem i
grillowang papryka (V, GF)
Chrupiacy seler w panko, ttuczony

groszek z migta i limonka (V)



Opcje do wyboru

Dodatki
do dania
gléwnego

Dodatki cieple

Kluski slaskie z palonym mastem,
szatwia i parmezanem (W)
Ziotowe ziemniaki puree (W)
Ziemniaczane gratin z gatka
muszkatatows i jatowcem (W)
Mtode ziemniaki z koperkiem
(W)

Grillowane kolby kukurydzy z
crispy chilli (W)

Palona kapusta z voluta z
wedzonej papryki (V)
Blanszowane warzywa sezonowe

z maslang emulsja i butka tarta

(W)

Dodatki zimne

Blanszowane brokuty Bimi z
jogurtem z kardamonem (W)
Mieszanka zielonych lidci z biatym
octem balsamicznym, pestkami i
rzodkiewka (V)

Satatka ogrodowa z ogérkami
matosolnymi, kalarepg i ziotami
(V)

Satatka z ogérkéw kiszonych z
musztardy i szalotka (V)

Satatka z pomidoréw i truskawek
(V)

Buraczki w $wiezym soku

pomarariczowym (V)






Propozycja menu Dania z grilla ®  Grillowany camembert z

Me nu ®  Szarpana wieprzowina z szalotkg

e  Kietbasa §laska z karmelizowana

gl' illOWC cebulky e  Filety z selera w ziotowej

tymiankiem z sosem

zurawinowym (W)

tradycyj ne e  Biala kietbasa wieprzowa z emulsji (V)

czosnkiem niedZwiedzim

e  Dstrag ktodzki z mastem Dodatki
ziotowym ®  DPieczywo rzemie$lnicze z

e  Noga zkurczaka supreme z piekarni Plon
sosem miodowo - ®  Ziemniak z ogniska z gzikiem
musztardowym e  Salatka z pora i marchewki

e  Kotleciki z karkéwki z wedzona e  Salatka z kiszonej kapusty
papryka e  Salatka z kiszonych ogérkéw z

szalotky i gorczyca

e  Domowe sosy







Propozycja menu

Menu
grillowe
srodziemno -

- morski

Dania z grilla

Kotleciki jagnicce z zatarem
Kofty wolowe z labnehem

i ziotami

Wotowe Arrosticini z
peperoncino

Grillowane warzywa z ziotami i
peperoncino z hummusem (V)
Szaszlyk z krewetek black Tiger
w oliwie czosnkowe;j

Stek z kalafiora w sosie
orzechowym (V)

Faszerowane papryki z tofu i

pieczarkami Portobello (V)

®  Grillowany arbuz w sosie adobo (V)
e  Chorizo iberico z alioli z pieczonego

czosnku

Dodatki

®  DPieczywo rzemieslnicze z piekarni
Plon

e  Ziemniak z ogniska z mastem
ziolowym

®  Mieszanka zielonych satat

e  Salatka z fenkuta i pomarariczy

e  Grillowane szparagi / dzikie brokutly

e  Salsazmango i chilli

e  Miode oliwki






Propozycja menu: opcje dodatkowe

KROCHARZ



Opcje do wyboru

Sezonowe

fingerfood

Kotleciki jagniece z consomme
pomidorowym, bobem i
lubezykiem

Mtody ziemniak z gzikiem,
rzodkiewkami, szczypiorkiem i
pudrem z boczku

Mozzarella z truskawkami,
bazylia, 6-letnim octem
balsamicznym i czarnym pieprzem
(W)

Blanszowane szparagi z Jamon
Iberico i emulsja z fig

Buleczka z pstragiem wedzonym,
pesto z czosnku niedzwiedziego

Kocharz, sos chrzanowy

Satatka z mtodych ziemniakéw z
ogdérkiem matosolnym i koperkiem
(W)

Béb z swiezym olejem rzepakowym,
pangrattato i pecorino (W/V)
Pieczone mtode buraki z miodem z
wedzona ricotta i orzechami
laskowymi (W)

Grillowane szparagi z ricotta i
migdatami Marcona (W)

Deska dolnoslaskich seréw
zagrodowych, Chutney Kocharz,
migdaty Marcona, winogrona (W)
Deska regionalnych wedlin, krem z

gorczycy z miodem, korniszony



Opcje do wyboru

Sezonowe

fingerfood

Zytni tost z Wege Faux Gras
Kocharz, salatka z ziél i kwiatdéw,

ocet z merlota, pestki (W)

Razowy chleb z awokado i jajkiem

na migkko (W)

Chleb na zakwasie z Confitem z
Kaczki Kocharz, musztarda
miodowg i korniszonem
Focaccia z sopressa picante,
gorgonzola, szalotka i ziolowym
majonezem

Brokuty Bimi z dressingiem
jalapeno i chrupiaca cebulks (V)
Chorizo w cydrze z groszkiem i

mieta

Burrata z kolorowym pomidorami,
bazylia, ocet balsamiczny, oliwa
Arbequina (W)

Burrata z prosciutto cotto, pistacjami
z Bronte, pomarariczami i
peperoncino

Canapes z dzikim tososiem,
kremowym twarozkiem i koperkiem
Karmelizowane marchewki z
syropem klonowym i orzechami
laskowymi (V)

Tatar z krewetek argentyniskich z
gochugaru na maglanym chlebie
Club Sandwich z bekonem,

pomidorem i satata rzymska






Opcje do wyboru

Dania nocne
w formie
bufetu

Bulion z pieczonej perliczki z
makaronem, wolowina,
kurczakiem i gotowanymi
warzywami

Wotowina po burgundzku
Gulasz z jagnieciny, z szalotka i
rozmarynem

Gulasz wegierki z wedzona
papryka podany z kwasna
$mietana

Duszone policzki z wieprzowiny
iberyjskiej

Kopytka z sosem z wolowina, ser
bursztyn, natka pietruszki,

$mietana

Barszcz na zakwasie z chrupiacymi
krokietami z serem cheddar i
le$nymi grzybami (W)

Cassoulet z Fasoli Jas na biatym
winie (W)

Leniwe kluski z fondutg serows i
$wiezg letnig trufla (W)

Pierogi z czerwonymi pieczonymi
ziemniakami i twarogiem z
Miedzyborza (W)

Aromatyczny gulasz z garam
masala i zielona fasolka (V)

Gulasz z boczniakéw w sosie
pomidorowym z gatka
muszkatolowa, imbirem i $wiezym

szpinakiem (V)






Wycena dla min. 25 os6b

KROCHARZ



Kolacja

Menu podstawowe

155,00 zt / os.
W cenie: 1 porcja zupy + 1, 5 porcji dania gtéwnego z dodatkami na osobe.
Menu rozszerzone
W cenie: 1 porcja przystawki + 1 porcja zupy + 1, 5 porgji dania gtéwnego z dodatkami 185,00zt / 0s.
na osobe.
Menu grillowe

130,00 zt / os.

W cenie: 2 porcje dania gléwnego z dodatkami na osobe. Grill wydawany przez 3 h.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich podatek VAT.

** Dostepne réwniez inne opcje menu.



Wino Silensi

Degustacja komentowana 4 wybranych win

Degustacja moze zostaé przeprowadzona jednoczesnie dla calej grupy na poczatku 100,00 zt / os.
kolacji lub w formie 4-godzinnego stanowiska, do ktérego uczestnicy eventu moga

podchodzi¢ w mniejszych grupkach.

Open bar wino Silensi

Vin de la Maison - wino biale i czerwone. Dostepne w formie samoobstugowego wine 80,00zt / os.
baru, prosto z beczek.
Wino Silensi na butelki

od 60,00 zt

Petna lista win dostepna w osobnym zataczniku. Istnieje réwniez mozliwo$¢

rozliczenia wg. zuzycia.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich VAT.
** W przypadku zakupu degustacji wina lub butelek i/lub open baru na kwote min. 140,00 zt / os., nie
zostanie doliczona kwota za wynajem terenu Winnicy. W innym przypadku obowiazuje doptata za wynajem

terenu w wysokosci 1.500,00 zt netto.



Opcje dodatkowe

Fingerfood wersja podstawowa

60,00 zt / os.
Do wyboru 4 opcje zmenu. W cenie: 4 porcje na osobg.
Fingerfood Wersja rozszerzona

85,00 zt / os.
Do wyboru 8 opgji z menu. W cenie: 6 porcji na osobe.
Dania nocne w formie bufetu

60,00 zt / os.

Do wyboru 3 rézne dania. W cenie: 2 porcje na osobe.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich podatek VAT.

** Dostepne réwniez inne opcje menu.



Napoje bezalkoholowe

Napoje bez limitu w formie bufetu
45,00 zt / os.

Kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana w szklanych butelkach, napoje gazowane w
szklanych butelkach, sokii lemoniady Dobry Materiat, soki z winogron Silensi.

* Podane ceny s3 cenami netto, nalezy doliczy¢ do nich VAT.



Winnica

KROCHARZ
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Riesling

Biala odmiana winorodli pochodzaca z doliny Renu w Niemczech. est aromatycznym
iem winorodli o kwi niemal bukiecie i wysokiej
kwasowosci. Wykorzystywany jest do produkeji win wytrawnych, polstodkich
i musujacych. Rieslingi zazwyczaj s czyste odmianowo i nie s poddawane
dojrzewaniu w dgbowych beczkach.
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Zapraszamy do
kontaktu!

Chetnie opowiemy o wszelkich szczegdtach i przygotujemy
spersonalizowana ofertg¢. Zapraszamy do umdwienia si¢ na

spotkanie!

Kontakt

+48 692 893 991

catering@kocharz.pl

BE



mailto:catering@kocharz.pl
https://www.facebook.com/kocharz/
https://www.instagram.com/kocharz.pl/

